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Unsere Marktfiihrer

Neues Mehl
und alte Sacke

Ghlenchemie aus Ahrensburg,
weit flhrend bei der Meh|

Streng
lenchemie aus der Nihe von Hamburg
auf zwei Gebieten weltweit fithrend: bei
der Behandlung von Mehl und beim Sam-
meln historischer Mehlsdcke. Doch eins
nach dem anderen. Dass Meh.l mcht
glexchuehlm __-- weil je i

ein Lied z :

Qualititen vdn'

standardisiert uin. Um die Standards
einzuhalten, brauchen die Miller Zusatz-
stoffe. Und die liefert das 1923 gegriinde-
te Unternehmen Mihlenchemie, ,,Unser
Kerngebiet ist die Mehl
von der klassischen Mehlbehandlung bis
hin W‘, heiBt es in der
Sel ung der Firma.

Die Holsteiner sind be-
kannt daflir, Mehl aus aller Welt zu ver-
edeln. Auf diese Weise kénnen zum Bei-
spiel Emteschiiden kompensiert, der Pro-
teingehalt verbessert, Weizenmischun-
gen optimiert und unterschiedliche Qua-
lititen aj werden. Weiteres Ar-

usgeglichen
beitsgebiet des Unternehmens ist , die an-

Viele Brote bestehen aus veredeltem
Mithlenchemie-Mehl. Foto: oh

onsmitteln und anderen Inhalt.moﬁem“
Unter dem Motto ,Wir bauen Qua]itit
ins Mehl ein“ behefert Miihlenchemie
weltweit mehr als 1000 Weizenmiillerei-
en mit Zusatzstoffen zur Mehlstandardi-
sierung und Mehlanreicherung.

Dabei werden jihrlich etwa 50 Milli-
onen Tonnen Weizenmehl in 110 Lin-

- dern mit Vitamin- und Mineralstoffzusit-

zen aus Ahrensburg vermischt. , Umge-.
rechnet auf Brot heiit das; 900 Millionen
Menschen werden téglich mit Brot aus
veredelten Miihlenchemie-Mehlen er-
nihrt", so das Unternehmen. Trotz der Fi-
nanzkrise spiirt Inhaber Volkmar Wy-
wiol keine Kreditklemme, ,die Banken
stehen voll hinter uns®, Mit 90 Mitarbei-
tern erwirtschaftet Miihlenchemie der-
zeit einen Jahresumsatz von 50 Millionen
Euro. Eine Herausforderung sei aller-
dings der schwache Dollar.

MuBe kann Wywiol in seinem Mehl-
sackmuseum finden, das er im Sommer
vergangenen Jahres in Wittenburg eine
Autostunde Ostlich von Hamburg ertffne-
te. Das Flour Art Museum
mittlerweile 1925 Mehlsiicke aus 115
Léindern. Die Idee zu dem gréften Mehl-
sackmuseum der Welt hatte Wywiol vor
etwa zehn Jahren am Strand von Dubai,
wo er iber einen angeschwemmten lee- |
ren Mehlsack stolperte ,,Dleschﬁne Hiil-
le des Mehls ist ein Bedeu-
tungstréager, der Auskunft gibt tber die
existentielle Bedeutung des Weizens fiir
die Menschheit", sagt Wywiol. Die Idee
vom Kulturgut Mah]sack lieB ihn nicht
mehr los, und so wichst die Sammlun,g
immer weiter.



